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A Cortica € um produto natural, reciclavel e biodegradavel, proveniente do sobreiro (Quercus Suber).

Trata-se de um material leve, pois € constituido por células mortas, preenchidas com elementos gasosos,
formando uma espécie de pequenas almofadas agregadas. Desta forma, obtém-se uma extraordinaria
compressao e flexibilizagcdo. Estes e outros factores (tais como a impermeabilidade a gases e liquidos, excelente
comportamento a diferentes temperaturas, etc) conjugados levam a que estejamos perante um produto com
caracteristicas Unicas e excepcionais, que levaram ao seu uso no fabrico de rolhas, desde ha séculos.

Este tipo de vedante é composto por um corpo de cortica aglomerada, sendo aplicado, no topo que ficara em
contacto com o vinho, um, dois ou trés discos de cortica natural selecionada, assumindo a designacao 0+1, 0+2 e
0+3, respectivamente.

Os corpos de cortica aglomerada, fabricado inteiramente a partir de aglomerados de cortica provenientes de sub-
produtos resultantes da produgcdo de rolhas naturais, sdo produzidos recorrendo a tecnologia de moldacéo
individual o que permite as rolhas suportar melhor as elevadas pressées a que sao submetidas (6 bar).

Deste modo asseguram a preservacéo da frescura e do bouquet destes tipos de vinho por periodos de tempo mais
alargados.

Tal como o nome sugere, trata-se de rolhas especialmente concebidas para vedar vinhos de Champagne, vinhos

espumantes, vinhos espumosos (gaseificados) e sidra.

especificagbes dimensionais e técnicas

Ensaio Especificacao
Comprimento (mm) Valor nominal £ 0,5
Didmetro (mm) Valor nominal £ 0,3
Ovalidade (mm) <05
Humidade (%) 4<H<8
Massa Volimica Aparente (kg/m?3) 250 < MVA < 330
Espessura dos discos 1°24,5mm | 2° 2 5,5mm
Torque = 35 daN.cm
Angulo de Tor¢éo > 35°
outras especificacbes
embalagem Sacos de pléstico PEB | Caixas de cartdo
rotulagem Identificagao do cliente | Lote | Produto | Quantidade | Qualidade

As rolhas deverdo ser acondicionadas seladas nas embalagens em que sdo distribuidas, em locais

condicdes de . ; .
frescos e Secos, e nunca su1e|tas a raios solares diretos

armazenamento Ver indicagdo de boas praticas mencionadas nas embalagens secundarias.
método de . . .

S Transportar em veiculos ou contentores, limpos e isento de odores
distribuicdo

Adoptar as melhores condi¢g6es de engarrafamento, para proporcionar um correcto comportamento da
recomendacgdes de rolha de cortiga.
utilizacéo Acondicionamento em sacos PEB: 3 a 4 meses ap0s expedi¢do

Acondicionamento em sacos duplos PEB: 6 a 8 meses ap0s expedi¢ao

observacgbes

Aguando do embalamento, é doseado dioxido de enxofre (SOz) no interior da embalagem primaria, pelo
que a abertura da mesma devera sempre ser realizada em locais amplos e bem ventilados, evitando a
inalacdo deste gas, por ser nocivo.

Todos os produtos utilizados no processo industrial sdo certificados como produtos passiveis de estar
em contacto com produtos alimentares (de acordo com as resolu¢des do CE e da FDA).
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